
FEESTMENU

ALL- IN MENU - €275 P.P.

(verplicht op 24/12 en 31/12)

Champagne “Charles Lehambre” Brut
amuse ‘tomaat-homard’ in de wijnkelder

fluweel van Belle de Fontenay | prei | gerookte paling | spicy herbs

Verse Schotse langoustine, St. Jakobsvrucht en zalm
gepikkelde aromatische groentjes | groene tuinkruiden

Suprême van grote tarbot

Sorbet van passievrucht
Belgische muntlikeur uit Zwevezele

Tenderloin van melkkalf uit de Corrèze ‘Rossini’
truffelpuree | gekaramelliseerd witloof | winterwortel | snijboontjes

saus met bospaddenstoelen

Nagerecht ‘Sweet Colvenier’
 chocoladesaus en vanilleroomijs uit Madagaskar | Hagelandse ‘Doyenné du Comice’-peer

Koffie, thee of champagne
 Belgische chocolade en koekjes


