
 

 
 

 

 

Tagliata van duifjes en ganzenlever 

met een romantisch erwtenslaatje, avocado, appel, honingtomaatjes 

en een heerlijke truffelvinaigrette 

 

 

 

Zacht gegaarde Noorse zeemeermin 

skrei met ‘AAA’ primeur-asperges, groene blaadjes en 

een verleidelijke mousselinesaus 

 

 

 

Heerlijk klein pauzegerechtje 

verfrissende sorbet met muntlikeur 

 

 

 

Puur genot van Belgisch wit-blauw 

vergezeld door een pikant sausje, knapperige groentjes en 

in rozemarijn gepofte aardappeltjes 

 

 

 

Romantisch appeldessertje 

rode appel met een crumble van noten, een krokantje van 

eiwit en Amaretto-roomijs 

 

 

Romantisch vijfgangenmenu zonder dranken  - €135 p.p.  

Romantisch vijfgangenmenu met aangepaste wijnen - €175 p.p  

Romantisch vijfgangenmenu met aangepaste wijnen, inclusief champagne 

 en hapjes als aperitief in de kelder - €192,5 p.p  

 

Supplement plat of bruiswater - €10 

Supplement koffie/thee met Belgische chocolade - €7,5 p.p. 

*Aperitief en aangepaste wijnen kunnen ook volledig alcoholvrij 

 

VALENTIJNSMENU 2025 

14, 15 en 16 februari 




