Prijzen per persoon

SUGGESTIE VAN DE CHEF (suggestie van de dag)

HALVE KREEFT met slaatje, a la nage of beurre blanc € 45
LANGOUSTINES met gesmolten kerstomaatjes € 40
GEBAKKEN GANZENLEVER met gekarameliseerde Jonagold € 35
TERRINE VAN GANZENLEVER met z'n garnituren en rozijnentoast € 35
GILLARDEAU OESTERS zes stuks op ijs geserveerd €30
GEMARINEERDE VERSE ZALM met citrus en groene kruiden €30
Prijzen per persoon

SUGGESTIE VAN DE CHEF (suggestie van de dag)

BELGISCH WITBLAUW €45

met groentjes, gepofte ‘Belle De Fontenay' aardappels en een saus naar keuze

GEBAKKEN ZEETONG/TARBOT/ ZEEBAARS/TONIJN/ROGVLEUGEL Vanaf € 40

met groentjes, gepofte ‘Belle De Fontenay' aardappels en een saus naar keuze

KROKANT GEBAKKEN KALFSZWEZERIKEN €40

met een paddenstoelenroomsaus, groentjes en gepofte ‘Belle De Fontenay’ aardappels

ZACHT GEGAARDE PALERON DE VEAU/RUNDSWANG €40

met een truffelsaus, groentjes en aardappelbereiding

RESTAURANT

Huis DE COLVENIER

30 JAAR TRADITIE




Prijzen per persoon

SUGGESTIE VAN DE CHEF (suggestie van de dag)

CREME BROLEE €15
MOELLEUX van donkere chocolade met fruit en roomijs €15
HUISGEMAAKTE SORBETS Assortiment van verschillende smaken €15
DAME BLANCHE €15
VERSE RODE VRUCHTEN MET ROOMIJS gemarineerd in Grand Marnier €15
CAFE GLACE €15
IRISH COFFEE €15
CRUMBLE VAN JONAGOLD APPEL met roomijs €15

RESTAURANT

Huis DE COLVENIER

30 JAAR TRADITIE




